Fantakuchen

Zutaten fuir den Boden
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Zutaten fir den Belag
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Zubereitung Boden
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4 Eier in Schussel aufschlagen.

2 Tassen Zucker dazu geben

1 Tate Vanillinzucker dazu geben

3 Tassen Mehl dazu geben
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1 Tate Backpulver dazu geben.
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1 Tasse Ol zugeben.
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Blech einfetten Teig auf Blech verteilen




20 bis 25 min. bei 175° C backen

Zubereitung Belag

3 Becher Sahne, 3 Tlten Sahnesteif und 1/2 Tasse Zucker
in Schussel fullen. Mit Mixer steif schlagen.
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3 Becher Schmand in Schussel fiullen. Vorsichtig unterhe-
ben.
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3 Dosen Mandarinen 6ffnen und in ein Sieb geben.
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Mandarinen in Sahne-Schmand-Masse geben. Vorsichtig
unterrihren.
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Sahne-Schmand-Masse auf dem Boden verteilen. Kalt
stellen.

Mit dem Messer in 20 Sticke schneiden.




